
BAŞLANGIÇLAR | STARTERS | VORSPEISEN | ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

CARPACCIO DI MANZO
PARMESAN, TANE KARABİBER VE BALSAMİK SİRKE İLE EŞLEŞTİRİLMİŞ KITIR BAGET EKMEĞİ 
CRUNCHY BAGUETTE WITH PARMESAN, WHOLE BLACK PEPPER, AND BALSAMIC VINEGAR 

KNUSPRIGES BAGUETTE MIT PARMESAN, SCHWARZEN PFEFFERKÖRNERN UND BALSAMICOESSIG
C ХРУСТЯЩИМИ КУСОЧКАМИ БАГЕТА С ПАРМЕЗАНОМ, ЧЕРНЫМ ПЕРЦЕМ И БАЛЬЗАМИЧЕСКИМ СОУСОМ 

30,00 € 

BURRATA CON STELI DI SEDANO FRESCO 
FÜME ERİK, BİBER, DOMATES, TARHUN SİRKESİ VE FESLEĞEN İLE

SMOKED PLUM, BELL PEPPER, TOMATO, TARRAGON VINEGAR, AND BASIL
GERÄUCHERTE PFLAUME, PAPRIKA, TOMATE, ESTRAGON-ESSIG UND BASILIKUM

С КОПЧЕНЫМИ СЛИВАМИ, ПЕРЦЕМ, ТОМАТАМИ, ТАРХУНОВЫМ УКСУСОМ И БАЗИЛИКОМ
20,00 € 

GAMBERI MARINATI
TAZE FESLEĞEN, IZGARA ZEYTİN, YEŞİL SOĞAN, FIRIN DOMATES, KIRMIZI KAPYA BIBER, KİNOALI SİYAH MERCİMEK İLE

FRESH BASIL, GRILLED OLIVES, GREEN ONIONS, OVEN-ROASTED TOMATOES, ROASTED RED BELL PEPPER,
WITH BLACK LENTILS AND QUINOA 

FRISCHES BASILIKUM, GEGRILLTE OLIVEN, GRÜNE ZWIEBELN, GERÖSTETE TOMATEN, GEGRILLTE PAPRIKASCHOTEN, 
SCHWARZE LINSEN MIT QUINOA.

СО СВЕЖИМ БАЗИЛИКОМ, ОЛИВКАМИ НА ГРИЛЕ, ЗЕЛЕНЫМ ЛУКОМ, ЗАПЕЧЕННЫМИ ТОМАТАМИ, КРАСНЫМ ПЕРЦЕМ, 
ЧЕРНОЙ ЧЕЧЕВИЦЕЙ С КИНОА

18,00 € 

PESCE SPADA MARINATO ALL’OLIO D’OLIVA
KAPARİ KARPUZU, RENKLİ BİBER, FRENK SOĞANI, LİMON OTU İLE
CAPER MELON, COLORFUL BELL PEPPER, SHALLOT, LEMONGRASS 

MIT KAPERNBEEREN, BUNTEM PFEFFER, SCHNITTLAUCH, ZITRONENGRAS
С КАПЕРОВЫМ АРБУЗОМ, АССОРТИ ИЗ ПЕРЦА, ЗЕЛЕНЫМ ЛУКОМ И ЛЕМОНГРАССОМ

20,00 € 

SALMONE AL SALE MARINO
SOMON HAVYARI, ZENCEFİLLİ ELMA PÜRESİ, YEŞİL FASULYE VE YONCA FİLİZİ İLE

SALMON CAVIAR, GINGERED APPLE PUREE, GREEN BEANS, AND CLOVER SPROUTS
LACHS–KAVIAR, INGWER-APFELPÜREE, GRÜNE BOHNEN UND KLEESPROSSEN

С КРАСНОЙ ИКРОЙ, ПЮРЕ ИЗ ЯБЛОК И ИМБИРЯ, ЗЕЛЁНЫМИ БОБАМИ И РОСТКАМИ КЛЕВЕРА
16,00 € 

ANTİPASTO
ENGİNAR, PANCAR, KEÇİ PEYNİRİ, MARİNE EDİLMİŞ SEBZELER İLE
ARTICHOKE, BEETROOT, GOAT CHEESE MARINATED VEGETABLES
ARTISCHOCKE, ROTE BETE, ZIEGENKÄSE, MARINIERTES GEMÜSE 

С АРТИШОКОМ, СВЕКЛОЙ, КОЗЬИМ СЫРОМ, И МАРИНОВАННЫМИ ОВОЩАМИ 
16,00 € 

GLI ANTIPASTI



ÇORBALAR | SOUP | SUPPEN | СУПЫ
MINESTRONE

İTALYAN SEBZE ÇORBASI | ITALIAN VEGETABLE SOUP | ITALIENISCHE GEMÜSESUPPE | ИТАЛЬЯНСКИЙ ОВОЩНОЙ СУП
7,00 € 

ZUPPA DI POMODORO AFFUMICATO
SARIMSAKLI EKMEK ILE ISLI DOMATES ÇORBASI | SMOKED TOMATO SOUP WITH GARLIC BREAD

GERÄUCHERTE TOMATENSUPPE MIT KNOBLAUCHBROT | СУП ИЗ ВЯЛЕНЫХ ПОМИДОРОВ С ЧЕСНОЧНЫМ ХЛЕБОМ
7,00 € 

PRIMI PIATTI
KARBONHIDRAT AÇISINDAN ZENGIN BIRINCIL ANA YEMEKLER

FIRST MAIN COURSES - CARBOHYDRATE-RICH DISHES
ERSTE HAUPTGERICHTE - KOHLENHYDRATREICHE GERICHTE | ПЕРВЫЕ ОСНОВНЫЕ 

БЛЮДА - БЛЮДА БОГАТЫЕ УГЛЕВОДАМИ 
PAPPARDELLE AI FUNGHI

PORÇİNİ, MORCHELLA MANTARI VE KREM SOS İLE PAPPARDELLE MAKARNA
PAPPARDELLE WITH PORCINI MUSHROOMS, MORELS, AND CREAM SAUCE

PAPPARDELLE MIT PORCINI- UND MORCHELLA CHAMPIGNONS UND SAHNESOSSE
ПАПАРДЕЛЛЕ С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ, СМОРЧКАМИ И СЛИВОЧНЫМ СОУСОМ

16,00 €

POLPO SOUS VIDE
TÜTSÜLENMİŞ KARNABAHAR PÜRESİ, DOMATES SOSU, PANCAR, MİSKET LİMON VE AVOKADO İLE “SOUS VIDE” AHTAPOT

OCTOPUS “SOUS VIDE” WITH SMOKED CAULIFLOWER PUREE, TOMATO CHUTNEY, BEETROOT, LİME, AND AVOCADO
OKTOPUS „SOUS VIDE“ MIT GERÄUCHERTEM BLUMENKOHLPÜREE, TOMATENSOвE, ROTER BETE, LIMETTE UND 

AVOCADOОСМИНОГ “SOUS VIDE” С ПЮРЕ ИЗ ПОДКОПЧЕННОЙ ЦВЕТНОЙ КАПУСТЫ, ТОМАТАМИ, СВЕКЛОЙ, ЛАЙМОМ И АВОКАДО
30,00 

LASAGNA
BOLONEZ SOS, PATLICAN VE PESTO SOS İLE LAZANYA 

LASAGNA WITH BOLOGNESE SAUCE, EGGPLANT, AND PESTO SAUCE
LASAGNE MIT BOLOGNESE SOSSE, AUBERGINEN UND PESTO SOSSE 

ЛАЗАНЬЯ С СОУСОМ БОЛОНЬЕЗЕ, БАКЛАЖАНОМ И СОУСОМ ПЕСТО.
25,00 €

RAVIOLI AI FUNGHI SELVATICI
YABAN MANTARI VE KÖZ PATLICAN ILE BERABER BIBER AROMALI KREM SOS EŞLIĞINDE RAVIOLI

RAVIOLI WITH WILD MUSHROOM, ROASTED EGGPLANT, AND BELL PEPPER FLAVORED CREAM SAUCE
RAVIOLI MIT WALDPILZEN UND GEBRATENEN AUBERGINEN, PFEFFERAROMATISCHE SAHNESOSSE

РАВИОЛИ С ЛЕСНЫМИ ГРИБАМИ, БАКЛАЖАНОМ НА ГРИЛЕ И ПЕРЕЧНЫМ СЛИВОЧНЫМ СОУСОМ
25,00 €

GAMBERI E CAPESANTE ALLA BISQUE
IZGARA SEBZELER VE TAZE OTLAR EŞLIĞINDE KREMALI DENIZ KABUKLUSU SOSUNDA KARIDES VE DENIZ TARAĞI

SHRIMP AND SCALLOPS IN A CREAMY BISQUE SAUCE, SERVED WITH GRILLED VEGETABLES AND FRESH HERBS
GARNELEN UND JAKOBSMUSCHELN IN CREMIGER MUSCHELSOSSE MIT GEGRILLTEM GEMÜSE UND FRISCHEN KRÄUTERN

КРЕВЕТКИ И МОРСКИЕ ГРЕБЕШКИ В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ БИСКЕ, ПОДАЮТСЯ С ОВОЩАМИ НА ГРИЛЕ И СВЕЖИМИ ТРАВАМИ
32,00 € 

CANNELLONI CON SPINACI E RICOTTA
FIRINDA PİŞİRİLMİŞ GENİŞ VE İÇİ DOLU MAKARNA TÜPLERİ, TAZE MİNİ DOMATESLER,

KÖRPE ISPANAK, KITIR KAJU TEREYAĞI VE KREMSİ LOR PEYNİRİ İLE
OVEN-BAKED LARGE AND STUFFED PASTA TUBES FILLED WITH FRESH MINI TOMATOES, BABY SPINACH,

CRUNCHY CASHEWS, BUTTER, AND CREAMY COTTAGE CHEESE
MIT FRISCHEN MINITOMATEN, FRISCHEM SPINAT, CASHEW-BUTTER UND CREMIGEM QUAR

 GEFÜLLTE UND GEKOCHTE GROSSE NUDELRÖHREN
ЗАПЕЧЕННЫЕ БОЛЬШИЕ МАКАРОНЫ, ФАРШИРОВАННЫЕ СВЕЖИМИ ПОМИДОРАМИ ЧЕРРИ, МОЛОДЫМ ШПИНАТОМ, 

ХРУСТЯЩИМИ КЕШЬЮ, СЛИВОЧНЫМ МАСЛОМ И КРЕМОВЫМ ТВОРОЖНЫМ СЫРОМ
14,00 €

ZUPPE



RISOTTO VONGOLE
KARİDES, ACI DOMATES SUYU VE PARMESAN İLE RİSOTTO

RISOTTO WITH SHRIMP, SPICY TOMATO JUICE, AND PARMESAN
RISOTTO MIT GARNELEN, SCHARFEM TOMATENSAFT, UND PARMESAN

РИЗОТТО С КРЕВЕТКАМИ, ОСТРЫМ ТОМАТНЫМ СОКОМ И ПАРМЕЗАНОМ
25,00 €

PENNE CON FILETTO DI MANZO
DOMATES SOSU VE BONFİLE PARÇALARI EŞLİĞİNDE PENNE

PENNE WITH TOMATO SAUCE AND FILET MIGNON PIECES
PENNE MIT TOMATENSOSSE UND RINDERFILETSTÜCKEN

ПЕННЕ С ТОМАТНЫМ СОУСОМ И КУСОЧКАМИ ФИЛЕ-МИНЬОН
12,00 €

TAGLIATELLE AI GAMBERI
KARİDES, İNCE DOĞRANMIŞ FRENK SOĞANI, ÇAM FISTIĞI, KREMA SOSU VE EV YAPIMI PESTO İLE SUNULAN TAZE TAGLIATELLE
FRESH TAGLIATELLE SERVED WITH SHRIMP, FINELY CHOPPED SHALLOTS, PINE NUTS, A RICH CREAM SAUCE, AND HOMEMADE PESTO

FRISCHE TAGLIATELLE MIT GARNELEN, FEIN GEHACKTEM SCHNITTLAUCH, PINIENKERNEN,
SAHNE- UND HAUSGEMACHTEM PESTO SOSSE

СВЕЖИЕ ТАЛЬЯТЕЛЛЕ, ПОДАЮТСЯ С КРЕВЕТКАМИ, МЕЛКО НАРЕЗАННЫМ ЗЕЛЕНЫМ ЛУКОМ, КЕДРОВЫМИ ОРЕШКАМИ, 
НАСЫЩЕННЫМ СЛИВОЧНЫМ СОУСОМ И ДОМАШНИМ СОУСОМ ПЕСТО

20,00 €

I SECONDI PIATTI
PROTEIN AÇISINDAN ZENGIN IKINCIL ANA YEMEKLER

SECOND MAIN COURSES - PROTEIN-RICH DISHES
ZWEITE HAUPTGERICHTE - PROTEINREICHE GERICHTE

ВТОРЫЕ ОСНОВНЫЕ БЛЮДА - БЛЮДА БОГАТЫЕ БЕЛКАМИ 

COSTATA DI MANZO STAGIONATA
BEBEK SEBZELER, FIRIN PATATES, KARAMELİZE SOĞANLI ŞARAP SOSU İLE SUNULAN DRY AGED (KURU DİNLENDİRİLMİŞ) ANTRİKOT

DRY AGED RIBEYE STEAK SERVED WITH BABY VEGETABLES, ROASTED POTATOES, AND CARAMELIZED ONION WINE SAUCE
GETROCKNETES RIBEYE-STEAK, SERVIERT MIT BABY GEMÜSE, GEBACKENEN KARTOFFELN UND

KARAMELLISIERTER ZWIEBEL-WEIN SOSSE
АНТРЕКОТ СУХОЙ ВЫДЕРЖКИ, ПОДАЕТСЯ С МОЛОДЫМИ ОВОЩАМИ, ЗАПЕЧЕННЫМ КАРТОФЕЛЕМ И ЛУКОВЫМ 

КАРАМЕЛИЗИРОВАННЫМ ВИННЫМ СОУСОМ 
25,00 €

RANA PESCATRICE
GRATİNE EDİLMİŞ MEVSİM SEBZELERİ, KÖRPE ISPANAK VE ÇAM FISTIĞI İLE FENER BALIĞI

ANGLER FISH WITH GRATINATED SEASONAL BABY VEGETABLES, YOUNG SPINACH, AND PINE NUTS
SEETEUFEL MIT GRATINIERTEN SAISONALEN BABYGEMÜSE, JUNGEM SPINAT, UND PINIENKERNEN

РЫБА УДИЛЬЩИК С ЗАПЕЧЕННЫМИ С СЕЗОННЫМИ ОВОЩАМИ, МОЛОДЫМ ШПИНАТОМ И КЕДРОВЫМИ ОРЕХАМИ 
25,00 €

FILETTO DI AGNELLO
KÖZDE PATLICAN PÜRESİ VE TAZE YEŞİL KUŞKONMAZ EŞLİĞİNDE TAZE BAHARATLAR İLE KAPLANMIŞ KUZU BONFİLE

LAMB FILLET COATED WITH FRESH HERBS, ROASTED EGGPLANT PUREE, AND GREEN ASPARAGUS
IM FRISCHEM GEWÜRZMANTEL LAMM FILET MIT GEBRATENEM AUBERGINENPÜREE UND FRISCHER GRÜNER SPARGEL

ПАНИРОВАННАЯ СВЕЖИМИ СПЕЦИЯМИ ВЫРЕЗКА ЯГНЕНКА, ПЮРЕ ИЗ ЗАПЕЧЕННЫХ БАКЛАЖАНОВ И СВЕЖАЯ СПАРЖА
25,00 €

COSTINE DI MANZO
BALKABAKLI PATATES PÜRESI VE KIZARMIŞ YEDIKULE MARUL EŞLIĞINDE DANA KABURGA

BEEF RIBS WITH MASHED PUMPKIN AND GRILLED LITTLE GEM LETTUCE
RINDERRIPPCHEN MIT KÜRBIS-KARTOFFELPÜREE UND GEBRATENEM YEDIKULE-SALAT
ГОВЯЖЬИ РЁБРА С ПЮРЕ ИЗ КАРТОФЕЛЯ С ТЫКВОЙ И ЖАРЕНЫМ МИНИ-САЛАТОМ

25,00 €



ANATRA ARROSTO
KARAMELİZE AYVA PÜRESİ VE ENGİNAR KALBİ İLE FIRINLANMIŞ ÖRDEK PARÇALARI

ROASTED DUCK PIECES WITH CARAMELIZED QUINCE PUREE AND ARTICHOKE HEART
GERÖSTETE ENTENSTÜCKE MIT KARAMELLISIERTEM QUITTENPÜREE UND ARTISCHOCKENHERZ

ЗАПЕЧЕННЫЕ ЧАСТИ УТКИ С КАРАМЕЛИЗИРОВАННЫМ ПЮРЕ ИЗ АЙВЫ И СЕРДЦЕВИНАМИ АРТИШОКОВ
25,00 € 

SPIGOLA DI PIETRA
KREM PATATES, BABY SEBZELER VE BEYAZ ŞARAP SOSU EŞLİĞİNDE KAYA LEVREĞİ

STONE BASS FISH WITH CREAMY MASHED POTATOES, BABY VEGETABLES, AND WHITE WINE SAUCE
STEINBARSCH MIT CREMIGEM KARTOFFELPÜREE, BABYGEMÜSE, UND WEISSWEINSAUCE
СИБАС С СЛИВОЧНЫМ КАРТОФЕЛЕМ, МОЛОДЫМИ ОВОЩАМИ И ВИННЫМ СОУСОМ

28,00 €

FILETTO DI MANZO
KARAMELİZE SOĞAN, IZGARA TATLI PATATES VE ILIK SOS EŞLİĞİNDE LOKUM BONFİLE

BEEF TENDERLOIN WITH CARAMELIZED ONIONS, GRILLED SWEET POTATOES, AND BONE MARROW SAUCE
RINDERFILET MIT KARAMELLISIERTEN ZWIEBELN, GEGRILLTEN SÜSSKARTOFFELN, UND MARKKNOCHENSAUCE

ГОВЯЖЬЯ ВЫРЕЗКА С КАРАМЕЛИЗИРОВАННЫМ ЛУКОМ, БАТАТОМ НА ГРИЛЕ И СОУСОМ ИЗ КОСТНОГО БУЛЬОНА
40,00 €

TATLILAR | DESSERTS | NACHSPEISEN | ДЕСЕРТЫ

TİRAMİSU
7,00 €

CROCCANTE ALL’ANICE “CRUNCH” 
ANASON ESANSLI KREMA, YABAN MEYVELERİ VE KARADUT SORBESİ İLE
CREAM INFUSED WITH ANISE, WILD BERRIES, AND BLACKBERRY SORBET

CREME MIT ANISGESCHMACK, WILDBEEREN, UND BROMBEERSORBET
С КРЕМОВЫМ АНИСОВЫМ СОУСОМ, ЛЕСНЫМИ ЯГОДАМИ И ЕЖЕВИЧНЫМ СОРБЕТОМ

7,00 € 

BARRETTA CROCCANTE ALLE MANDORLE E CARAMELLO “SNICKERS”
BADEM PARÇALARI, KARAMEL VE ÖZEL SOS İLE KAPLANMIŞ ÇITIR BAR

CRUNCHY BAR WITH ALMOND PIECES, CARAMEL, AND A SPECIAL SAUCE
KNUSPRIGER RIEGEL MIT MANDELSTÜCKEN, KARAMELL, UND EINER SPEZIELLEN SAUCE

ХРУСТЯЩИЙ БАТОНЧИК С КУСОЧКАМИ МИНДАЛЯ, КАРАМЕЛЬЮ И СПЕЦИАЛЬНЫМ СОУСОМ
7,00 € 

AFFOGATO
ÇITIR GRANOLA VE ÇİKOLATA PARÇALARI İLE 

CRUNCHY GRANOLA AND CHOCOLATE PIECES 
KNUSPRIGES GRANOLA UND SCHOKOLADENSTÜCKE 

С ХРУСТЯЩИМИ ГРАНУЛАМИ И КУСОЧКАМИ ШОКОЛАДА
7,00 €

PANNA COTTA AL LIME
TAZE LİME AROMALI PANNA COTTA, TATLI VE HAFİF EKŞI FRAMBUAZ SOSU İLE

LIME-FLAVORED PANNA COTTA SERVED WITH A SWEET AND TANGY RASPBERRY SAUCE
LIMETTEN-PANNA-COTTA, SERVIERT MIT EINER SÜSSEN UND LEICHT SÄUERLICHEN HIMBEERSAUCE
ЛАЙМОВАЯ ПАННА-КОТТА ПОДАЕТСЯ С СЛАДКИМ И СЛЕГКА КИСЛЫМ МАЛИНОВЫМ СОУСОМ

8,00 €

I DOLCI


